
APERTURE

Uovo soffice di montagna in fiore 

Polpo tiepido in insalata di primizie

Tartare di manzo, carciofo e aceto balsamico 
extravecchio Giusti

PRIMI

Riso Carnaroli Riserva San Massimo mantecato 
al Parmigiano Reggiano DOP e vignaiola di 
primavera

Linguine Monograno Felicetti in salsa
ai frutti di mare

Bottoni di pasta fresca ripiena al gorgonzola 
DOP Arioli, piselli e fave

SECONDI

Black Angus selezione Wilfred all’olio
con verdure di stagione

Carciofi fondenti cacio e pepe

Cotoletta di vitello “alla milanese”
con i suoi contorni

Scopri anche i nostri piatti del giorno

DOLCI

Meringata con frutti rossi

Cioccolato e frutto della passione

Sbrisolona di mandorla
in consistenza

Selezione di formaggi
con confetture e mostarde

8 €

8 €

8 €

15 €

MENU BAMBINI

Primo, secondo e gelato 20 €

MENU ALLA CARTA

2 portate a scelta (salate) 
3 portate a scelta (salate)

40 €
50 €

MENU DEGUSTAZIONE
PERCORSO NEL BUIO

6 portate, bevande escluse

Un percorso di 6 portate nato per aiutarti a 
fare la scelta migliore e soprenderti ad ogni 
tappa. Sarà infatti l’estro creativo del nostro 
chef a trasportarti nel menu dei tuoi sogni.

80 €

DEGUSTAZIONE VINI

3 calici in abbinamento ai piatti 20 €

BEVANDE

ACQUA / BIBITE

Acqua Panna / Acqua San Pellegrino
Bibite San Pellegrino

4 €
4 €

BIRRA DEL PARCO

IPA / PISL 330ml 8 €

AMARI, LIQUORI E DISTILLATI

L’Aperitivo Nonino
Limoncello Organico Cracco
Amaro Bianco Cracco
Jefferson Amaro Importante
Anice Secco Speciale Vernelli
Vermuth Giusti
Gin Organico Cracco
Amber Gin Cracco - Limited Edition
Gin Apulia Selvatiq
Rum Flor de Caña - 12 Años
Bullet Bourbon Frontier Whiskey
Cognac “Very Special” - Hennessy
Calvados Morin Sélection

5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €

Caffè Hardy

Coperto

2 €

4 €


