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Primo, secondo e gelato .............................................................................................................. 35



Uovo alla scapece

Tagliatelle, anacardi e cozze

Ombrina, peperoni e yogurt 

Clafoutis con pesche e vaniglia

euro 70

SCOPERTA

Uovo alla scapece 

Scarola come una Caesar

Riso, pomodoro arrostito e cipollotto 

Spaghetti, zafferano e gambero rosa*

Manzo, pesto mediterraneo e patate

Bavarese cioccolato bianco e mirtillo

euro 90

ESPLORAZIONE

MENÙ DEGUSTAZIONE

DEGUSTAZIONE VINI COMPLEMENTARE

Selezione di 3 calici
euro 20

Selezione di 5 calici
euro 35


