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Riso Buono Carnaroli al limone fermentato, bufala e caviale 1,4,7,9) ccccceovvevieenene. 26

| piatti sono preparati con materie prime congelate o surgelate all’'origine, oppure abbattute e conservate a -18°C secondo le normative vigenti.
In caso di allergie o intolleranze consultare I'elenco allergeni o rivolgersi al personale di sala.



SECONDI
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Riso Buono Carnaroli allo zafferano, fondo e grue di cacao (,5,6,7,8,9,12) ..cccev..... 24
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Scopri ogni giorno un piatto diverso, creato con pregiati ingredienti di stagione.
Disponibilita limitata, chiedi al personale di sala per saperne di piu.

| piatti sono preparati con materie prime congelate o surgelate all’'origine, oppure abbattute e conservate a -18°C secondo le normative vigenti.
In caso di allergie o intolleranze consultare I'elenco allergeni o rivolgersi al personale di sala.



DESSERT

Il mio baba al limoncello Cracco,
mele caramellate e gelato alla cannella (1,3, 5,7, 8,12) oo ieeieecececeeceee e

S aCh eSO 33556878812y T e B P ituode n b el T 5 DO s R AR s s ol N K ot

Eremalpasticecerasmanioniglaceseicardan O M ELUESE7I8) . e s O S S

PhHIMORSECONCOREIO €| at0 i M Sl o NI ET o . ... ., Sose U S St I BT

In caso di allergie o intolleranze consultare I'elenco allergeni o rivolgersi al personale di sala.



MENU DEGUSTAZIONE

A MANO LIBERA

Un viaggio di 6 portate guidato dallo Chef

euro 100

TERRA

Tartare di manzo, cavolo nero e dattero (@, 8,10)
Foie gras, marron glacé, tartufo nero e porcini 7,12
Tagliolini al ragout di coniglio «,3,7, 9
Anatra al miele, radicchio e patate 7,12)
Zabaione caldo, sfoglia e cacao q, 3,12)

euro 80

MARE

“Omaggio a Carlo” ¢,3, 4,9
Capasanta all’larmagnac, zucca, amaretto e bacon (8,12, 14)
Riso Buono Carnaroli al limone fermentato, bufala e caviale g, 4,79
Storione, ostrica affumicata e spinaci ¢4, 7,9, 14)

Il mio baba al limoncello Cracco,
mele caramellate e gelato alla cannella @, 3,5,7,8,12)

euro 90

DEGUSTAZIONE VINI COMPLEMENTARE
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| piatti sono preparati con materie prime congelate o surgelate all’'origine, oppure abbattute e conservate a -18°C secondo le normative vigenti.
In caso di allergie o intolleranze consultare I'elenco allergeni o rivolgersi al personale di sala.
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Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o i loro ceppi ibridanti) e prodotti derivati

Crostacei e prodotti derivati

Uova e prodotti derivati

Pesce e prodotti derivati

Arachidi e prodotti derivati

Soia e prodotti derivati

Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

Frutta a guscio ovvero mandorle, nocciole, noci comuni,
noci di anacardi, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi,
noci del Queensland e prodotti derivati

Sedano e prodotti derivati

Senape e prodotti derivati

Semi di sesamo e prodotti derivati

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg
o 10mg/| espressi come =107

Lupini e prodotti derivati

Molluschi e prodotti derivati



